Extincta vitis

... la recuperacio de I’oblit del Sumoll blanc

Exlin(:ta\j’ilis

Color groc amb matisos verdosos, d’aspecte nitid.

Es un vi amb sorprenents matisos frescos on destaquen les
notes d’herbes aromatiques Mediterranies (romani, farigola,
fonoll, maria Lluisa) acompanyades de records d’hidrocarburs.
En un segon terme s’aprecien les fruites citriques, tioliques i el
préssec.

En boca es sec, amb forca cos i nervi. En post gust apareixen
sensacions lleugerament amargues que li atorga persisténcia.

Servir entre 10-12° C.

Ideal per acompanyar formatges cremosos, tot tipus
d’amanides i tapes. Combina perfectament amb tot tipus de
marisc, crustacis i carns d’aviram.

Tipus de producte

Blanc sec. Anyada 2020. Embotellat maig 2021
DO Catalunya

Tipus de raim

100% Sumoll blanc

Conduccio tradicional en vas
Collita manual, setembre del 2020
Localitzacio. Salomd, Alt Camp

Elaboracio
Pre maceraci6 de 8 hores a 15°C. Fermentacid i maceracié en

fred (maxim 16°C). Sense Crianca

Graduacio 11.50 % vol.



