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raristats: Money 400%

Bona capa de color vermell amb tonalitats violetes.

Es un vi intens on destaquen els aromes de la fruita
fresca (gerds, cireres d’arbog) sobre un fons fresc i
balsamic d’herbes mediterranies (espigol, fonoll i
romani).

En boca té una entrada sedosa i un final acid i
refrescant modulat per uns tanins dol¢os i suaus.

Servir entre 17-19° C.

Es un excel-lent acompanyant de formatges grassos.
Combina perfectament bé amb arrossos i pastes. Bon
maridatge amb carns a la brasa.

Tipus de Producte
Negre, minima intervencié. Anyada 2023.
DO Catalunya

Tipus de raim

100% Moneu

Conducci6 en vas alt, modificat amb estaques, per
afavorir ombreig i permetre una poda combinada

Collita manual ,setembre de 2023.

Al Pla de Manlleu a les vinyes de +500m. d’algada sobre
un sol argilo- calcari

Elaboracié

Encubat amb pells i sense rapa durant 10 dies.
Fermentaci6 i maceracio en fred, decubat un cop
acabada la fermentacio..

Crianca en les seves lies durant sis mesos.

Graduacio 11,41 % vol



